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Die Kontrolle der Nahrungsmittel= 
einfuhr in den Vereinigten Staaten 

von Amerika, 
Das Jahrbuch des Ackerbaudeparteinents in 

Washington fur 1904 entbalt u. a. einen Aufsatz 
von Dr. H. W. W i 1 e y , dem Chef des Bureau of 
Lxemistry, iiber die ,,Kontrolle auslandischer 
Nahrungsmittel", dem die nachstehenden interes- 
santen Mitteilungen entnommen sind. 

Das am 1. Juli 1903 in &aft getretene Bundes- 
gesetz, welches die Ermachtigung zur Kontrolle 
auslandischer Nahrungsmittel vor ihrer Freigabe 
fiir den inlandischen Handelsverkehr gab, bildet 
einen Markstein in der fortschreitenden Entwick- 
lung der Bundesnahrungsmittelkontrolle. Bis zum 
Erla13 dieses Gesetzes unterlag nur ein einziger 
Artikel, Tee, einer solchen Kontrolle. Gegenwartig 
ist sie auf alle Nahrungsmittel ausgedehnt und zwar 
nach drei verschiedenen Richtungen hin : erstens 
ist die Frage zu entscheiden, ob die importierten 
Artikel Stoffe enthalten, welche gesundheitsschad- 
lich sind, und die keine natiirlichen Bestandteile 
dieser Artikel darstellen; zweitens, ob sie in irgend- 
welcher Weise falsch bezeichnet sind, urn den 
Kaufer in bezug auf den Charakter des Inhaltes 
der Verpackungen oder das Fabrikations- oder Aus- 
fuhrland zu tauschen; und drittens, ob ihre Einfuhr 
oder ihr Verkauf in dem Fabrikations- oder Aus- 
fuhrland verboten oder beschrankt ist. 

Ch. 1906. 

Die letzterwahnte Bestimmung wird von Dr. 
W i 1 e y folgendermafien begriindet. ,,Unser Land", 
sagt er, ,,sympathisiert mit anderen Liindern in 
den Anstrengungen, die Qualitit der Nahrungsmittel 
zu verbessern und ihre Verfalschung einzuschriinken 
und zu kontrollieren. Natiirlich konnen in Landern 
mit Nahrungsmittelgesetzen groSe Mengen von Nah- 
rungsmitteln fabriziert werden oder auf Lager sein, 
die in diesen Liindern selbst nicht verkauft oder 
zum Kauf angeboten werden diirfen, und es ist 
auch nur ein natiirlicher Handelsvorgang, daD die 
Eigentiimer solcher Nahrungsmittel ein Absatz- 
feld dafiir suchen, d. h., sie nach Landern ver- 
senden, in denen keine strenge Kontrolle gehand- 
habt wird. Unser Land halt sich auch fiir ver- 
pflichtet, die qnstrengungen anderer Lander, die 
Qualitat ihrer Nahrungsmittel zu verbessern, durch 
unser eigenes Verhalten zu unterstutzen. Wiirden 
wir weiterhin fortfahren, auu solchen Landern Nah- 
rungsmittel anzunehmm, die gegen ihre Gesetze 
verstokn, 80 wiiden wir damit die Gesetzesiiber- 
tretung in frerpden Landern unterstiitzen und be- 
giinstigen. Wir widerraten die Versendung von 
Nahrungsmitteln aus den Vereinigten Staaten, 
deren Charakter mit den gesetzlichen Bestimmun- 
gen der Empfangslander im Widerspruch steht. Wir 
gehen sogar weiter: wir erbieten uns, Ladungen von 
amerikanischen Nahrungsmitteln, welche fiir solche 
Lander bestimmt sind, darauf zu untersuchen, ob 
sie sich fur die Ausfuhr eignen. Wir lehnen es ab, 
fur solrhe Nahrungsmittel ein Gesundheitszerti- 
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fikat auszustellen, wenn ihre Untersuchung ergibt, 
daB ihr Charakter gegen die Gesetze der Bestim- 
mungslander verst6Bt. Wir tun dies auf direkte, 
von dem KongreB erteilte Ermichtigung hin. - 
Wir bemiihen uns also, die Versendung solcher Kon- 
trabande-Nahrungsmittel auf alle miigliche Weise zu 
verhindern. Wenn amerikanische Biirger trotzdem, 
unter Nichtbeachtung unserer pesetilichen Vor- 
schriften, Nahrungsmi ttel nach LLndein exportieren, 
welche dort verboten sind, so konnen sie kciucn 
begrundeten Anspruch auf irgendwelchen Schutz 
seitens der Vereinigten Staaten machen, denn sie 
haben die sehr einfache VorsichtsmaBregel, ihrc 
Waren, wie sie beanspruchen konnen, vor ihrer Ver- 
schiffung inspizieren zu lassen, nicht beobachtet". 

(Wurde der vorstehend gekennzeichnete hohe 
Gesichtspunkt in allen Landern gleichma13ig be- 
obachtet werden, so wurde dies zweifellos ungemein 
zur Vcrcdelung der Qualitat der Nahrungsmittel im 
Welthandel beitragen. Der Ref.) 

Fur eine wirksame Durchfiihrung der Nahrungs- 
mittelkontrolle ist die Feststellung von Priifungs- 
vorschriften eine notwendige Vorbedingung. Ohne 
solchc Anweisungen ist es fur den Inspektor einfach 
unmiiglich, zu ynterscheiden, ob ein bestimmter 
Artikel sich fur die Einfuhr eignet oder nicht. Die 
Ermiichtigung zur Aufstellnng der Normen ist dem 
Ackerbausekretar durch den KongreB erteilt worden, 
und es ist bereits eine Anzahl veroffentlicht wor- 
den, die vor einiger Zeit in dieser Zeitschrift in 
deutscher ubersetzung abgedruckt worden ist. 
Weitere Vvrschriften fur andere Nahrungsmittel 
sind noch in der Ausarbeitung begriffen. Bis zu 
ihrer endgultigen Festsetzung behelfen sich die In- 
spektoren mit provisorischen Bestimmungen. 

Die Frage, ob der Bund verfassungsgemiil3 be- 
rechtigt ist, uber die Nahrungsmitteleinfuhr eine 
Kontrolle auszuuben, und in Verbindung damit Vor- 
schriften f i i r  die einzelnen Nahrungsmittel aufzu- 
stellen, ist durch eine Entscheidung dee obersten 
Bundesgerichts vom 23./2. 1904 endgiiltig in be- 
jahendem Sinne entschieden worden. 

Die Durchfuhrung der Kontrolle geschieht in 
nachstehender Weise. Das Gesetz ermachtigt den 
Ackerbausekretar, den Schatzamtssekretar um 
Proben von irgendwelchen Einfuhren zu ersuchen, 
welche seiner Meinung nach einer Untersuchung be- 
durfen. Diesem Gesuch entspricht der Schatzamts- 
sekretar durch die Zollbeamten im Einfuhrhafen, 
indem er gleichzeitig den Empfanger der Waren 
von ihrer Beschlagnahme benachrichtigt. Die Warcn- 
proben werden an eins der 3 amtlichen Labora- 
torien, die bis jetzt in Washington, Neu-York und 
San Francisco eingerichtet sind, gesandt und dort 
untersucht. Ergibt die Priifung, da13 die Waren 
den gesctzlichen Bestimmungen nach irgendeiner 
Richtung nicht entsprechen, so wird dies dem Emp- 
fiiriger sofort mitgeteilt und ihm Gelegenheit ge- 
gcben, beliebige Beweismittel dafiir beizubringen, 
da13 sich die beanstandeten Artikel fur die Einfuhr 
eignen. Letzteres kann der Konsignator personlich 
oder schriftlich oder dnrch einen Rechtsvertreter 
tun. Die vorgebrachten Beweismittel werden sorg- 
faltig gepruft, wie uberhaupt dem Importeur alle 
miigliche Gelegenheit geboten wird, seine Rechte zu 
verteidigen. Fallt die Priifung zu seinen Gunsten 
aus, so werden die Waren freigegeben. Im ent- 

:egengcsetzten Falle wird der Schatzamtssekrctar 
lurch das Ackerbaudepartement ersucht, dafur zu 
orgen, daB die in Rede stehenden Artikel aus dem 
:ebiet dervereinigten Staaten wieder ausgefuhrt 
verden. Geschieht dies nicht innerhalb 90 Tagen 
7on der Zeit an gerechnet, zu welcher dem Emp- 
anger der diesbeziigliche Bescheid zugegangen 
st, so ist der Schatzamtssekretar gesetzlich ermach- 
(igt, die Waren zu beschlagnahmen und zu ver- 
iichhn. 

Um die Exporteure in den fremden Landern 
iber die Bestimmungen des neuen Gesetzes zu 
interrichten, hat  das Ackerbaudepartement sich 
ier Unterstutzung des Departcments of State be- 
iient, welches durch die Konsuln der Vereinigten 
Staaten im Auslande das Gesetz zur Kenntnis der 
Exporteure von Nahrungsmitteln hat bringen lassen. 
Die Konsuln sind auch angewiesen worden, die 
4usfuhrfakturen mit ihrem Vivo zu versehen. ZII 
iiesem Zweck hat  das Staatsdepartement loestimmte 
Formulare herstellen lassen, auf welchen die Ex- 
porteure den genauen Charakter der von ihncn aus- 
gefiihrten Artikel angeben konnen, nnd die dcr Fak- 
Lur beizufugen sind. 

Wenn trotz alledem viele Falle vorkommen, 
la13 Waren, ohne Absicht sowohl des Importeurfi 
wie des Exporteurs, nach den Vereinigten Staatcn 
Fesandt werden, die sich als ungeeignet fur die 
Einfuhr erweisen, so wird auch hicrin dem Im-  
porteur das grol3tmoglichste Entgegenkommen ge- 
zeigt, um ihm zu ermoglichen, den gesetzlichen 
Vorschriften nachzukommen und den Verzug sowie 
den ihm notwendigerweise erwachsenden Verlust 
moglichst zu verringern. Es ist klar, daB, je mehr 
die Importeure und Exportcure mit dcn gesetz- 
lichen Bestimmungen vertraut werden, sie auch desto 
leichter imstande sein werden, ihnen zu entsprechen. 
Tatsachlich sind die Reibungen und Verzogerungen, 
welche sich in der ersten Zeit nach dem Inkraft- 
trcten des Gesetzes bemerkbar gemacht haben, bc- 
re ts beseitigt worden sind, und es mu13 zum Ruhme 
der Importeure gesagt werden, da13 die uberwiegende 
Mehrheit derselben ihre lebhafte Befriedigung uber 
die Zwecke und die Durchfiihrung des Gesetzes aus- 
gesprochen hat. GroBenteils ist es ihrer Mitwirkung 
zu verdanken, daB das Gesetz so wirksam durch- 
gefuhrt wird, wie es gegenwartig geschieht. 

Um die Art und Weise, in welcher das Gesetz 
durchgefuhrt wird, naher zu illustrieren, fuhrt der 
Bericht nachstehende Beispiele an : 

Die Untersuchung ergab, da13 viele der soge- 
nannten 0 1 i v e n o 1 e mit groBeren oder kleineren 
Mengen anderer geniedbarer ole vermischt waren. 
Es gibt eine grolje Anzahl vegetabilischer Ole, 
welche sich ausgezeichnet fur Kochzwecke 
eignen : gereinigtes Kottonol, ErdnuBol, Sesamol, 
Sonnenblumenol usw. Nach der Behauptung der 
Fabrikanten wird der Charakter von Oliveniil durch 
Zusetzung geringer Mengen dieser Ole verbessert. 
Mag dem sein wie ihm wolle, diese Tatsache hat 
mit dem Einfuhrgesetz der Vereinigten Staaten 
nichts zu tun; es ist klar, da13 ein Oliveniil, welches 
ein anderes 01 enthalt und doch die Aufschrift 
,,reines Olivenol" oder nur ,,Oliven61" trligt, falsch 
bezeichnet ist. Gliicklicherweise sind die chemischen 
Untersuchungsmethoden so fein, nm den Inspektor 
zu befahigen, das Vorhandensein auch von geringen 
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Mengen fremdartiger ole im Olivenol zu entdecken. 
In dem ersten derartigen Fall, in dem es auf der 
Hand lag, &I3 den Importeur kein Vorwurf eincs 
beabsichtigten Betruges treffen konnte, ist nun dem- 
selben gestattet worden, um dem Gesetz jede H&rte 
zu nehmen, die Aufschriften der Verpackungen in 
dem Inhalt entsprechender Weise abzuandern. In 
Zukunft wird es indessen notwendig sein, um den 
Bestimmungen des Gesetzes strikte nachzukommen, 
zu verlangen, d a 13 d i  e 0 r i g  i n a 1 a u f s c h r i f -  
s c h r i f t e n d i e  W a r e a l s M i s c h u n g b e -  
z e i c h n en .  

In bezug auf K o n s e r v i e r u n g s m i t t e l  
ist das Gesetz in ,,konservativer'' Weise durch- 
gefuhrt worden. 1st die Gesundheitsschadlichkeit 
eines Konservierungsrnittels auf Grund tatskh- 
licher Feststellung (actual demonstration) oder des 
Gutachtens eines mallgebenden Sachverstandigen 
(weight of expert authority) nachgewiesen worden, 
so wird das Vorkommen desselben in einem Nah- 
rungsmittel fur unzulassig angesehen. In allen 
Fallen werden die Importeure von dem Vorhanden- 
sein eines Konservierungsmittels in den Nahrungs- 
mitteln benachrichtigt und, falls dasselbe fur ge- 
sundheitsschaich gehalten wird, werden die Waren 
von der Einfuhr ausgeschlossen. ,,D i e T e n d e n z 
b e i  d e r  D u r c h f u h r u n g  d e s  G e s e t z e s  
g e h t  d a h i n ,  e i n e n  P u n k t  z u  e r -  
r e i c h e n ,  w o  a l l e  K o n s e r v i e r u n g s -  
m i t t e l  i n  N a h r u n g s s t o f f e n  b e s e i -  
t i  g t s e i n  w e  r den". (Ob diese Stellungnahme 
als ,,konservativ" bezeichnet werden kann, unter- 
liegt wohl berechtigtem Zweifel. Der Ref.) Die 
Verwendung chemischer Konservierungsmittel fur 
Nahrungsstoffe wird als nicht notwendig ange- 
sehen, mit Ausnahme solcher, die den Charakter 
eines Gewurzes haben und seit undenklichen Zeiten 
dazu benutzt worden sind, namlich Zucker, Salz, 
Gewiirze, Essig und Holzrauch. Diese stellen nicht 
nur Gewiirze dar, sondern in gewissem Grade auch 
Konservierungsmittel, deren Anwesenheit durch 
den Geruch und die Farbung angezeigt wird, sie 
sind in maBigen QuantitMen nicht nur nicht 
schadlich, sondern selbst nutzlich. Andererseits 
werden nichtwiirzende Stoffe, welche ihre Anwesen- 
heit nicht durch den Geschmack oder den Geruch 
anzeigen, mit dem groljten Argwohn behandelt. 
Stoffe, wie Salicyl- und Benzoesaure, Formalde- 
hyd, Borsaure und Borax, sowie Sulfite und 
schweflige Saure werden als unnotig und direkt 
schiidlich betrachtet. Derartige, nichtwiirzende 
Stoffe werden wahrscheinlich ganzlich aus Nah- 
rungsmitteln ausgeschlossen werden ; gegenwartig 
(for the time being) werden sie nur unter bestimmten 
Beschrankungen, welche die offentliche Gesundheit 
vor jedem merklichen Schaden bewahren, zuge- 
lassen werden. 

Die Kontrolle von W u r s t e n und anderen 
z e r k l e i n e r t e n  F l e i s c h w a r e n  hat den 
mit der Durchfuhrung des Gesetzes betrauten Be- 
amten mehr Sorge gemacht a k  irgendeine andere 
Art von Nahrungsmitteln. Die Frage der Konser- 
vierung von zerkleinerten Fleischartikeln ist von 
besonderer Bedeutung, da sich nicht feststellen 
l a O t ,  von was fur einem Tier sie herstammen. Fast 
alle zivilisierten Lander besitzen gegenwartig ein 
Schlachtgesetz, durch welches die Gesundheit der 

i'leischwaren bis zu einem gewissen Grade garan- 
,iert wird. Der Charakter des fur die Wurstfabri- 
iation verwendeten Fleisches lLBt sich aber nicht 
bus der Wurst erkennen, und man hat es daher fiir 
.atSam gehalten, von dem Exporteur die Vorlegung 
rines Zertifikates uber die amtliche Untersuchung 
ler Tiere, deren Fleisch dazu benutzt worden ist, 
:u verlangen. Dies ist nur in der Ordnung; solche 
Tleischwaren sollten, wenn sie von einem derartigen 
bertifikat nicht begleitet sind, nicht zur Einfuhr 
mgelassen werden. Die vielen Falle von Vergiftung 
lurch Trichinen und Ptomaine infolge von Fleisch- 
genuB, insbesondere von Ptomainvergiftung bei Ge- 
iu0 von konserviertem Fleisch, sollten die Inspek- 
,oren solchen Waren gegenuber besonders vor- 
iichtig machen. 

In bezug auf k o n s e r v i e r t e  F r u c h t e  
mchtet das Ackerbaudepartement es fur recht, 
is13 diese Artikel sind, was ihr Name besagt, daB 
lie nur aus der Frucht selbst oder ihrem reinen 
tusgeprel3ten Safte hergestellt sind, daS die Pro- 
iukte keinen kunstlichen Farbstoff oder irgend 
:inen anderen fremdartigen Stoff aul3er Zucker 
mthalten, und daB der verwendete Zucker in 
Rohrzucker und nicht in dem gewohnlich ah Glykose 
bezeichneten Artikel oder einem sonstigen Surrogat 
bestehen soll. Die Anwesenheit von Konservierungs- 
mitteln in derartigen Nahrungsstoffen wird als nicht 
aotwendig angesehen, da in richtiger Weise prapa- 
rierte Marmeladen, Muse und Gelees keiner Chemi- 
kalien bedurfen, urn sie im guten Zustande zu er- 
halten. 

Auch bei der Einfuhr von W e i n e n ,  welche 
sinen bestimmten Namen tragen oder sich als das 
Erzeugnis eines bestimmten Weingutes ausgeben, 
wird die Vorlegung eines Reinheitszertifikates 
geitens des Zuchters oder Fabrikanten und der 
Mittelspersonen fur notwendig erachtet. Darin liegt 
keine Harte, wird doch auch bei der Einfuhr von 
Vollblutrindvieh die Vorlegung eines Ursprungs- 
attestes verlangt. Fur Brandy, Whisky und son- 
stige Likore trifft dies in erhohtem Grade zu. 

Die Resultate der wahrend des ersten Jahres 
seit dem Inkrafttreten des neuen Gesetzes (vom 
1./7. 1903 bis 30./6. 1904) von dem Bureau of 
Chemistry ausgefiihrten Untersuchungen von Nah- 
rungsmittelproben sind in nachstehender Tabelle 
zusammengefallt. 

Auljerdem wurden noch 366 Proben von nicht 
beschlagnahmten Waren entnommen, von denen 
300 auf Weine, 2 auf Fleisch, 3 auf Oliveno1 und 
61 auf Verschiedenes entfielen. 

Obwohl die Nahrungsmittelkontrolle, schliel3t 
der Bericht, noch nicht 2 Jahre lang ausgefiihrt 
worden ist, lassen sich doch schon sehr heilsame 
Resultate erkennen. Glucklicherweise ist es wah- 
rend der ganzen Zeit nicht notwendig gewesen. 
die Gerichte in Anspruch zu nehmen, weder um die 
Ausfuhrung des Gesetaes zu crzwingen, noch um 
sie zu verhindern. In nahezu allen Fallen sind die 
Importeure mit den beigebrachten Beweisen zu- 
frieden gewesen und haben bereitwilligst die Be- 
amten des Schatzamtes und Ackerbaudepartements 
bei der Durchfiihrung der gesetzlichen Bestim- 
mungen unterstiitzt. Allerdings haben einige M i R -  
verstandnisse uber die Bedeutung derselben be- 
standen, die auch von anslandischen Regierungen 
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Den gesetzlichen Anforderungen nicht Verschie- zu- 
Wein Fleisch Olivenol denes sammen enbprechende Proben : 

Mit einer Verwarnung augelassen in Fallen erst- 
maligen VerstoRes . . . . . . . . . . . . .  50 9 11 38 108 

Zugelassen, nach Abanderung der Aufschriften in 
GemaDheit des Gesetzes . . . . . . . . . .  1 9 10 17 37 

Zuriickgewiesen mit der Aufforderung, die Waren 
aus dem Gebiete der Vereinigten Staaten wieder 
auszuf uhren . . . . . . . . . . . . . . .  37 2 14 3 56 

Abgewiesen, jedoch nicht vernichtet . . . . . .  4 11 2 .5 32 

Insgesamt : 92 31 37 63 223 

Proben. . . . . . . . . . . . . . . . . .  776 150 476 255 1657 
Den gcsetzlichen Anforderungen entsprechcndc 

Gesamtzahl der nntersuchten Proben . . . . . .  868 181 513 318 1880 

geteilt worden sind, indessen ist dadurch die gc- 
horige Durchfiihrung des Gesetzes in keiner Weise 
beeintrachtigt worden. Auch ist es erfreulich, daD 
die Exporteure im Auslande in der Regel bestrebt 
gewesen sind, den gonaucn Charakter der gesetz- 
lichen Vorschriften kennen zu lernen, und in vielen 
FBllen sich ernstlich bemiiht haben, denselben nach- 
zukommen. Nichtsdestoweniger liegen, wic iiberall, 
so auch hier Falle vor, aus denen hervorgeht, daD 
dem Gesetz nur infolge strikter Durchfiihrung und 
nicht infolge freiwilliger Befolgung Geniige ge- 
schehen wird. Ungliicklicherweise ist es bisher 
nicht moglich gewcsen, mehr als einen sehr ge- 
ringen Bruchteil der importierten Artikel zu kon- 
spizieren, so daR es vorkommen kann, da13 ein 
Artikel, welcher zu einer Zeit oder in einem Hafen- 
ort zugelassen worden ist, zu anderer Zeit oder an 
einem anderen Ort ausgcschlossen wird. Dies hat  
natiirlich dcn Anschein einer Bevorzugung, wiih- 
rend es in Wirklichkeit nur auf der Unmoglichkeit 
bcruht, eine vollstiindige Kontrolle durchzufiihren. 

I). 

Uber die Stellung des Ventilators 
und iiber einige neuere Fortschritte 

beim BleikammerprozeB. 
Voii E. IIARTNAKN und F. RESKEK. 

(Eingeg. d. 16./12. 1906.1 

Die jiingsten Veroffentlichungen in dieser Zeit- 
schrift, namentlich von L ii t y , Dr. N e u m a n n , 
Dr. R a a  b e  und Dr. S c h l i e  b s  geben uns Ver- 
anlassung, zunachst nochmals unsere Ansicht bez. 
der Stellung des Ventilators beim BleikanimerprozeR 
zu prazisicrcn. 

Wir sprachen una ffiher bereits (diese Z. 16, 
862-863, 1903) uber diese Frage Bus. Bei der leb- 
haften Polemik aber, die sich iiber diese Angelegen- 
heit in der jiingsten Zeit entwickelt hat, und bei den 
SchluBfolgerungen, die hieraus von verschicdenen 
Seiten gezogen worden sind, diirften unsere nach- 
stehenden Mitteilungen iiber die Vorteile, die uns 
zur Stellung des Ventilators an das E n  d e des 
Systems nnd bei Vorhandcnsein von zwei G a y - 
L u s s a c - Tiirmen zwischen diesc oder bei nur 
einrm G a y - I, u s s a c - Turm zwischen diesem 

und der letzten Bleikttmmer bestimmt haben, von 
allgcmcincrcm Interem Rein. 

Bekanntlich plldiert die Mehrzahl der oben 
aufgefuhrten Autoren fur die Aufstellung dieses 
Apparates v o r n , und zwar entweder zwischen 
dem Kiesofen und den1 G 1 o v e r - Turm, odcr 
zwischen diesem und der ersten Kammer des Blei- 
kammersystems, oder endlich nach L ii t, y und 
nach N i e d e n f i i h r  zwischen zwei G l o v e r -  
Tiirmen, von welchen der eine den Namen ,,Deni- 
trifikator" erhalten hat. 

Nach dem L ii t y schen Vortrage, der die letz- 
tere Stellung bespricht, mu8 der der Schwefelsaure- 
industrie fernstehende die lherzeugung gewinnen, 
daI3 durch diese Anordnung der BleikammerprozeB 
in ein vollkommen neues und bis dahin ungeahntes 
Stadium der Vollmdung geleitet. sei. Wir wollcn 
dic Fragc, ob dieses tatsiichlich drr Fall ist, heute 
nicht erortom und lasscn wir cs rtuch dahin gestellt, 
ob die von L ii t y angegebenen Retriebszahlen 
dauernd und ohne Beeintrlchtigung der Lebens- 
daucr des Systems erreicht werden, da hieriiber 
kaum maIlgehende Resultate vorliegen konnen. 

Dr. R a a  b e  weist hingegen in seiner be- 
achtenswerten Abhandlung nach, dalJ fur den 
Kammerbetrieb mittels Ventilator nicht die Er- 
zeugung cines gewisscn Uberdrucks oder Unter- 
drucks gegeniiber der Atmosphire maBgebend sei, 
sondern a 11 e i n die erzielte Geschwindigkeit und 
RegelmaDigkeit, d. h. mit anderen Worten, die 
richtige Zusammensetzung der Gase, und ferner, 
daB die. Reaktion unter dem Uberdruck im wesent- 
lichen dieselbe sei, 81s beim Unterdruck. Er folgert 
hieraus mit Recht, daD die Stellung des Ventilators 
in keiner Weise einen EinfluR auf den Verlauf der 
Reaktionen ausube, daI3 sich die von L ii t y ange- 
fuhrten Zahlen aber leichter aus der Dimensionie- 
rung der Apparate ableiten IBSX, sowie aus der 
Betriebsfiihrung und Kiihlung. 

Wir unterlassen es, auf die @'rage des fiber- 
drucks in den Bleikammern hier nochmals naher 
einzugehen, da wir uns hieriiber , bereits in unserer 
friiheren, oben zitierten Abhandlung eingehend ge- 
aufiert haben, und da diese Prage ebenfalls in dem 
jiingsten Aufsatze des Hewn Dr. N c u m a n n und 
in dem von Dr. R a a b e eingehend kritisiert wurde; 
nur mochten wir nicht verfehlen, darmf hinzu- 
ueisen, dafi die in dem N c u m a n  n schen Auf- 


